Mercatini di Natale
in TOSCANA

IL 12 DICEMBRE

Ritrovo dei Sigg. Partecipanti, sistemazione in pullman e partenza per EMPOLI. Si effettuera
una sosta lungo il tragitto. All’arrivo, pranzo libero. Nel pomeriggio visita libera alla citta che
durante il periodo natalizio cambia volto sotto cascate di luci scintillanti: sono presenti diverse
installazioni fra cui gli attraversamenti luminosi sospesi tra gli edifici e le numerose proiezioni
sulle facciate dei palazzi. Non mancheranno il profumo di cioccolata calda, i dolci tradizionali, il
vin brulé, I’artigianato locale fra le oltre 70 casette in legno del villaggio natalizio e nella piazza
principale svettera un maestoso albero di Natale. Sistemazione in hotel, cena e pernottamento.

IL 13 DICEMBRE

Prima colazione in hotel. Partenza per CAPRAIA E LIMITE. All’arrivo, visita al Presepe
Poliscenico, una straordinaria opera di artigianato, dove decine di personaggi in movimento
danno vita a un racconto dinamico e immersivo. Speciali effetti scenografici simulano 1'intero
ciclo del giorno e della notte, fondendo la profonda devozione natalizia con I'orgoglio della
tradizione artigiana locale. Proseguimento per MONTELUPO, il borgo toscano per eccellenza
della ceramica. Oltre ai mercatini natalizi, nella piazza principale viene allestito ogni anno un
albero di Natale decorato con piatti in ceramica realizzati dai migliori artigiani del borgo. Pranzo
libero. Nel primo pomeriggio partenza per il rientro. Arrivo previsto in serata.

QUOTA INDIVIDUALE DI PARTECIPAZIONE: € 190,00

COMPRENDE:

X3

*

Viaggio in pullman GT
Sistemazione in hotel 3*/4* in camere doppie con servizi privati
Trattamento di mezza pensione, inclusa acqua in caraffa
Assicurazione medico-bagaglio in viaggio

X3

*

33

4

)
0’0

NON COMPRENDE:
+¢ Sistemazione in camera singola

¢ Mance ed extra in genere i A a1 1]
+* Quanto non espressamente indicato nella quota comprende "

Programma depositato in Provincia il 06/03/2008.

Organizzazione tecnica: Agenzia viaggi Melissa nel mondo
telefono 0438-492090 mail:melissanelmondo@gmail.com sito: www.melissanelmondo.it




